ES '% Gluten free

SUGERENCIAS

ENSALADA DE OTONO

Ensalada tibia de bacalao desmigado con col kale y calabaza asada
sobre gelea de tomate con emulsién de albahaca fresca
17,50 €

XX XXX

PANCETA DE MAR

Ventresca de atlin en dos cocciones, caramelizada con salsa suave de miel de timé
y teriyaki sobre puré de Nyamera con brotes de cebolleta
18,90 €

XX XXX

SETAS DE TEMPORADA
Salteado de setas variadas de temporada con cremoso de yema de huevo ecolégico y anguila ahumada
19,75 €

XX XXX

NUESTRO BRIOCHE

Brioche con revuelto de rebozuelos y butifarra de perol con
pulpo roquero y crema de trufa de temporada
21,80 €

XX XXX

EL GUISADO

Platillo de judias de “ganxet”con butifarra, berberechos y gambas de
Palamés con fondo concentrado de sus cabezas asadas

23,80 €

XX XXX

POLLO CON GAMBAS

Terrina de muslo de pollo de corral con gambas de Palamés sin trabajo,
cremoso de raiz de apio, salsa de su asado y emulsién de picada
28,50 €

XX XXX

PESCADO SEGUN EL MAR
Lomo de pescado sin trabajo con hummus de berenjena ahumada, encurtido de cebolla
de Figueres, alioli suave de ajos asados y falso caviar de aceite de oliva arbequina
32,00 €
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