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MENU DEL ARROZ
PARA EMPEZAR

(a compartir en el medio de la mesa)

ENSALADA DE OTONO
Corazones de cogollos a la brasa con queso Emporita, pimiento rojo asado y marinado,
anchoas de ’Escala y falso romesco de calabaza

PANCETA DE MAR

Ventresca de attin en dos cocciones caramelizada con salsa suave de miel de timé
y teriyaki sobre puré de tupinambo con brotes de cebolla tierna

EL FREGIT
Fritura de sonsos de L’Estartit enharinados con emulsién de lima y albahaca

XXXXX

LOS ARROCES
(a elegir)

ARROZ A LA CAZUELA
Arroz a la cazuela variedad Bomba, sofrito oscuro empurdanés y sepia con carrillera de cerdo de ibérico
de Masia Tero y gambas rojas de Palamds con ligera muselina de ajos asados
(0]
ARROZ SECO
Paella seca de arroz de la variedad Onice con setas de temporada, alcachofas, berberechos
y bacalao confitado con emulsién de pimentén dulce
(0]
ARROZ DE DOMINGO
Arroz Bahia caldoso de langosta roja con sofrito de sepia y costilla de cerdo
Duroc con aceite de ajo y perejil y avellanas tostadas (suplemento de 15,00 €)

XXXXX

EL DULCE

LEMON PIE
Crema de limén con merengue quemado, crumble de almendras,
esponja citrica

45€

Todos los precios tienen incluido el IVA vigente.
El precio del menu incluye agua, pan y pequefios dulces.
El precio no incluye vinos, cafés ni ninguna otra bebida alcohélica.
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SHARE YOUR EXPERIENCE Disponemos de pan sin gluten
@esportalhotel | #esportalhotel No podemos garantizar que no exista contaminacién cruzada con el gluten



