EL CURT

MENU DEGUSTACIO

APERITIU
Olives farcides amb anxoves de Can Callol de I'Escala amb xips de verdures

X X X X X

SNACKS

Broqueta de salmé marinat amb formatge fumat i maionesa d'anet
Mini muffin d'olives negres amb crema d'anxoves
Musclos en escabetx suau de vinagre de poma amb verduretes
Panipuri d'amanida de gambes amb maionesa de llimona dolca i cruixent de ceba ¢

X X X X X

EL GASPATXO

Crema freda de tomaquet i aranyons amb gambes de Palamés a
la flama i cogombre osmotitzat amb textura de menta

X X X X X

TARTAR
Picat de vieires, verduretes variades amb crema freda de festucs a I'estil 'ajoblanco’ i pipes de carbassa

X X X X X

PANXETA DE MAR £

Ventresca de tonyina en dues coccions caramel-litzada amb salsa suau de mel de timé i
teriyaki sobre puré de nyamera amb brots de ceba tendra

X X X X X

EL NOSTRE ARROS
Arros Akita Komachi amb sofregit fosc, cua de bou estofada
amb espardenyes i lleugera emulsié d'alls rostits

X X X X X

CUA DE RAP

Medallé de rap a la paella, estofat de pinyons i ceba de Figueres
amb escopinyes i glacejat de pernil ibéric

EL REFRESCANT
Crema anglesa de xocolata blanca torrada, variat de fruites vermelles encurtides
i fresques amb crumble de farigola i sorbet de gerds amb romani
70,00 €
Maridatge de vins: 25,00 €

Preus amb IVA inclos.
Servit per a taula sencera fins les 14.30 i les 21.30 hores. Inclou pa i aigua.



EL LLARG
MENU DEGUSTACIO

APERITIU
Olives farcides amb anxoves de Can Callol de I'Escala amb xips de verdures
SNACKS
Broqueta de salmé marinat amb formatge fumat i maionesa d'anet
Mini muffin d'olives negres amb crema d'anxoves
Musclos en escabetx suau de vinagre de poma amb verduretes
Panipuri d'amanida de gambes amb maionesa de llimona dol¢a i cruixent de ceba &,‘:«
UNA OSTRA
Ostra a la brasa amb escuma de citrics
VERMELL
Laminat de ventresca de tonyina amb maionesa d'alfabrega, bolets d'estiu confitats i germinat de ruca
EL TARTAR
Picat de vieires amb verduretes variades, crema freda de festucs a I'estil 'ajoblanco’ i pipes de carbassa
ESCAMARLANS
Escamarlans sense feina a la flama amb el seu caldo melés, alls
porros confitats i oli d'avellanes amb brots de ruca
EL CANELO #
Canel6 farcit de peix de roca de la nostra Costa Brava amb
crema de mantega amb citrics i caviar Oscetra
EL NOSTRE ARROS
Arros Akita Komachi amb sofregit fosc, cua de bou estofada amb
espardenyes i lleugera emulsié d'alls rostits
CUA DE RAP
Medallé de rap a la paella, estofat de pinyons i ceba de Figueres
amb escopinyes i glacejat de pernil ibéric
MAR | MUNTANYA -

Terrina cruixent de peus de porc amb gamba de Palamés a la flama,
cremés d'arrel d'api i fons reduit del seu rostit

XX XXX

LA NOSTRA POMA

Osmotitzat de poma Royal Gala, cremés de xocolata blanca i menta amb sorbet
de iogurt, pa de pessic de llimona dolca i falsa gelatina de menta

XX XXX

EL DOLC FUMAT

Ganache de xocolata amb llet i te negre fumat, amb granissat de café,
crumble de xocolata i gelat de formatge “mascarpone”

90,00 €
Maridatge de vins: 30,00 €

Preus amb IVA inclos.
Servit per a taula sencera fins les 14,30 i les 21,30 hores. Inclou pa i aigua.
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